
BISTROT

Oro verde 

Vaniglia
Fior di latte
Caffè biancoCaramello

Cioccolato

STREET FOOD
Bao Asado (2pz) 8
asado, maionese e misticanza
Bao with asado, mayonnaise and mixed salad

Bao di pesce (2pz) 12
tartare tonno o salmone, maionese e misticanza
Tuna or salmon tartare, mayonnaise and mixed salad 

Gamberi panko (6pz)
Panko prawns

18

Tacos con Kebab di maialino (2 pz)
kebab di maialino, salsa yogurt e cipolla in agrodolce

12

Pork kebab, yogurt sauce and sweet and sour onion

Il caviale con pane briosciato

20
20
20

35
45
85

Caviar with toasted bread

voyage siberian
voyage oscietra
voyage beluga 

g
g
g

Patatine fritte

Pane, burro e alici del Cantabrico

La selezione di ostriche

Prosciutto iberico al taglio gr

Polpettine di polpo (8pz) in salsa RO

Straccetti di pollo Furay in salsa BBQ

100

5

10

7
9
9

18

9,50

Poget cad. 
Regal or cad.
Trabouriech cad.

Iberian ham sliced

The selection of oysters

Octopus balls in RO sauce

Chicken strips in BBQ sauce

Bread, butter and cantabrian anchovies

French fries

Tacos di pesce (2pz) 12
Tuna/ Salmon tacos

Fish and Chips (2 pz) 12
Bun con filetto di pesce impanato, misticanza
e mayo lime e pepe
Bun with breaded fish fillet, mixed salad 
and lime and pepper mayo

22

SNACK E PANINI
Avocado Toast 15
con salmone, pane tostato, avocado, uovo sodo
with toasted bread, avocado, boiled egg, smoked salmon

Club Sandwich 15
con pollo, pomodoro, insalata, bacon, uovo sodo e maionese
with chicken, tomato, bacon, salad, boiled egg and mayonnaise

Lobster Roll
con polpa di astice, misticanza, semi di zucca e maionese

22

Maxi Toast
con prosciutto cotto e formaggio

15

with cooked ham and cheese

with lobster pulp, mixed salad, pumpkin seeds and mayo

Maxi Toast Vegano

RO Hamburger

con carpaccio di verdure grigliate
15

with carpaccio of grilled vegetables

con hamburger, bacon croccante, provola,
pomodoro, insalata

15

with hamburger, crispy bacon, provolone cheese,
tomato and salad 

Tuna Bun
con tartare di tonno, stracciata di bufala, misticanza
e salsa di pomodorini confit

15

with tuna tartare, buffalo stracciata, mixed salad and confit
cherry tomato sauceMaxi Toast 

con salmone affumicato, philadelphia e misticanza
15

with smoked salmon, philadelphia and mixed salad

DRINKSSOFT DRINK VINO BIRRA
Coca Cola 5
Coke
Coca Cola Zero 5
Coke zero
Estathé limone 5
Lemon estathé
Estathé pesca 5
Peach estathé
Lurisia aranciata 6
Orange Lurisia
Lurisia chinotto 6
Chinotto Lurisia
Lurisia limonata 6
Lemonade Lurisia

Greco di Tufo Benito Ferrara - Vigna Cicogna
Chardonnay - Tramin
Gewurztraminer - Tramin

Merlot - Tramin
Alìe Rosé
Pinot nero - Tramin
Sauvignon - Tramin

7
7
7
7
7
7
7
7

Forst bianca
White beer
Forst rossa
Red beer

7

7

BOLLICINE
Antica Fratta - Brut
Antica Fratta - Rosé
Flûte De Champagne

10

12

15

I PREZZI SONO DA CONSIDERARSI INCLUSI DI PATATINE FRITTE

Prices include french fries

DESSERT
Babà classico 8,50
panna e frutti rossi

Gradisca 8,50
torta croccante di nocciole,
mandorle e caramello con
cioccolato fondente

Pastiera napoletana tradizionale

Pastiera Nolana

Tartelletta
crema chantilly e fragoline

Zuppa di tiramisù
gelato al caffè bianco, crema al mascarpone,
polvere di cacao, granella di nocciole, salsa di
cioccolato al caffè e biscotto agli arachidi e
caramello salato

8,50

8,50

8,50

8,50

Tiramisù classico

Biscottino vegano,
namelaka al cioccolato e
gelée al lampone

8,50

8,50

FRUTTA GELATI SORBETTI
Piccola
Media
Grande

3,50
6,50

9,50

Nocciola
Pistacchio

7,50 7,50

Lampone
Limone
Fragoline
Yuzu

cream and red fruits

Crunchy hazelnut,
almond and caramel cake
with dark chocolate

Millefoglie
crema e amarena
crema chantilly e fragoline

8,50

chantilly cream and strawberries

white coffee ice cream, mascarpone cream, cocoa
powder, chopped hazelnuts, coffee chocolate
sauce and peanut and salted caramel biscuit

Vegan biscuit, chocolate
namelaka and raspberry gelée

Classic tiramisù

Tagliere salumi e formaggi (2 persone) 25
con bruschette al pomodoro
Charcuterie and cheese platter with tomato bruschetta

Falanghina Taburno- Masseria Frattasi

https://www.svinando.com/frescobaldi-alie-rose-toscana-igt


BISTROT

Spaghetti aglio, olio e peperoncino

Tartare di tonno

ANTIPASTI
Terra

Vitello tonnato 15
Carpaccio di Angus con salsa tonnata, capperi e jus di manzo
Angus carpaccio with tuna sauce, capers and beef jus

Carpaccio di bresaola
con rucola, pomodorini e scaglie di parmigiano

10

Carpaccio di fesa di tacchino
con rucola, pomodorini e scaglie di parmigiano

10

with rocket, cherry tomatoes a nd parmesan flakes

with rocket, cherry tomatoes and parmesan flakes

Caprese
con mozzarella di bufala Campana

10

 with buffalo mozzarella from Campania

Parmigiana di melanzane

PRIMI  PIATTI

8
Eggplant parmigiana

Mare

Capellino burro, limone e gamberi 18
Capellino butter, lemon and prawns

Spaghetti alle vongole 15
Spaghetti with clams

Tagliolino di pasta fresca ai 3 pomodori e basilico 15
Fresh pasta tagliolini with 3 tomatoes and basil

Linguine alla Nerano 15
Linguine alla Nerano

Tagliolini cacio e pepe 15
Tagliolini with cheese and black pepper

Tagliolini cacio e pepe con cozze 15
 Tagliolini with cheese and black pepper with mussels

12
garlic, oil and hot pepper

Spaghetti aglio, olio e peperoncino con
battuta di gambero rosso

18

garlic, oil and hot pepper with red prawn

Gnocchi alla sorrentina 12

Ravioli Capresi 15
ripieni di ricotta con pomodorini e basilico
ravioli filled with ricotta with cherry tomatoes and basil

Scarpariello 12
pomodorino fresco mantecato con parmigiano 
e peperoncino
fresh cherry tomato creamed with parmesan and hot pepper

SECONDI
Mare

Calamaro alla griglia 15
Grilled squid

Frittura di gamberi e calamari 18
Fried prawns and calamari

Moscardini alla Luciana 15

Salmone alla griglia con salsa teriyaki 15
Grilled salmon with teriyaki sauce

Tonno rosso alla griglia 15
Grilled red tuna

Terra

Fettina di Angus in umido 15
con olio, prezzemolo e limone
slice of angus with parsley and lemon oil

Cotoletta orecchia di elefante/ Milanese 25
cutlet

Entrecote di Black Angus 25
Black Angus Entrecote

Hamburger di Black Angus 300 gr 15
Black Angus Hamburger 300 gr

Suprema di pollo 200 gr 15
Chicken supreme 200 gr

Tagliata di manzo 25
con rucola, pomodorini e scaglie di parmigiano
with rocket, cherry tomatoes a nd parmesan flakes

Patate al forno
4baked potatoes

Patate fritte 5
french fries

Verdure grigliate 4
grilled vegetables

Insalata mista 4
mixed salad

POKE’ E INSALATE
Pokè 15
riso, tartare di salmone, tartare di tonno, gambero panko,
crema di avocado, edamame, alga wakame e quark di
formaggio
rice, salmon tartare, tuna tartare, panko prawn, avocado
cream, edamame, wakame seaweed and cheese quark

Pokè Venere
riso, tartare di salmone, tartare di tonno, gambero panko,
crema di avocado, edamame, alga wakame e quark di
formaggio
rice, salmon tartare, tuna tartare, panko prawn, avocado
cream, edamame, wakame seaweed and cheese quark

15

Pokè Meditteranea
a scelta riso bianco o venere, tonno sott’olio, 
pomodorini, olive, cubetti di fiordilatte
choice of white or black rice, tuna in oil, cherry tomatoes,
olives, fiordilatte cubes

15

Caesar Salad 15
lattuga, crostini di pane, pollo e maionese
lettuce, croutons, chicken and mayonnaise

Insalata Mediterranea 15
insalata mista, pomodori, olive, fior di latte, tonno e
melanzane grigliate
mixed salad, tomatoes, olives, fior di latte, tuna and grilled
aubergines
Insalata Greca 15
feta, pomodori, capperi, olive, sedano, cipolle 
e crostini di pane
feta, tomatoes, capers, olives, celery, onions and croutons

Insalata Vegana
rucola, iceberg, misticanze, zucchine e melanzane
grigliate, pomodori, olive bianche e nere, crostini di pane
rocket, iceberg, mixed salad, grilled courgettes and
aubergines, tomatoes, white and black olives, croutons

10

Prosciutto crudo San Daniele 6
Raw San Daniele

Insalatina di mare
Polipo e seppie con olive, sedano, dadini 
di patate e julienne di carote

15

Octopus and cuttlefish with olives, celery, diced potatoes
and julienned carrots
Carpaccio di salmone affumicato
con rucola e pomodorini
with rocket and cherry tomatoes

18

con stracciata di bufala e pomodorini confit
with buffalo stracciata and confit cherry tomatoes
Tartare di salmone e avocado
Salmon and avocado tartare

16

16

Il crudo del RO
1 scampo - 1 gambero - 3 ostriche
1 scampi - 1 prawn - 3 oysters

35

T-bone
Costata 9.5 | hg

10.5 | hg

DALLA BRACE
Pescato del giorno 60/9.5| hg

catch of the day
a seconda della disponibilità


