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Sapori di mare e di terra alla brace

LOBSTER ROLL 12

1,2,3,7,11

ALICI DEL CANTABRICO SERVITE CON PAN BRIOCHE AL BURRO DELLA NORMANDIA 22
Cantabrian anchovies served with toasted brioche bread and Normandy butter 4,7)

FRITTURINA DI GAMBERIE CALAMARI 25
Fried shrimp and squid (1, 2,13)

ASTICE PANATO IN PANE PANKO E MAYO LIME E PEPE ROSA 30
Panko-crusted lobster with lime and pink peppercorn mayonnaise (1,2, 3,11)

INSALATINA DIMARE 25
Polpo, seppia, gamberi e patate
Seafood salad with octopus, cuttlefish, shrimp, and potatoes (2,7,11,13)

FOCACCIA ALLA BRACE POMODORI CONFIT, STRACCIATA DI BUFALA E CARPACCIO DI WAGYU 25
Grilled focaccia with tomato confit, buffalo stracciatella, and wagyu beef carpaccio (1,7)

MELANZANE ALLA PARMIGIANA 14
Eggplant parmigiana (1,7)

FIORE DI ZUCCA RIPIENO DI RICOTTA, PROVOLA E PEPE
SERVITO CON UNA MAYONESE AL BASILICO ELIMONE (2PZ) 12

Stuffed zucchini blossom with ricotta, provola, and black pepper,
served with basil and lemon mayonnaise (1,7)

Una selezione di mare da vivere in purezza, in abbinamento a paste o alla brace

IL GRAN CRUDO DEL REAR 45
1 scampo, 1 gambero, 2 tartufi, 2 red trifles, 3 ostriche
REAR’s Grand Crudo (2,13)

TARTUFI DI MARE
Sea Truffles (13)

OSTRICA POGET / REGAL OR / TARBOURIECH 7 -9/pz

4/pz

TARTARE DI SALMONE 18 Poget / Regal Or / Tarbouriech oysters (13)
Salmon tartare ) ASTICEBLU / ARAGOSTA /KINGCRAB 1218 - 20/iig
TARTARE DI TONNO 22 Blue lobster / European spiny lobster / King crab (2)
Tuna tartare () CATALANA DI ASTICE 55
CARPACCIO DELLO CHEF SQ Pomodori, olive e cipollotto
Chef'’s selection carpaccio 4,0) Lobster Catalana style (with tomatoes,
' olives, and spring onions) (2)

SCAMPI BAIA DI PORCUPINE 9/pz
e e s TRANCIO DI PESCATO DEL GIORNO

£ CON VERDURE DI STAGIONE 30
SCAMPI REALI BAIA DI PORCUPINE 22/pz Catch of the day fillet with seasonal vegetables (4)
Royal Porcupine Bay langoustines (2) PESCATO DEL GIORNO A PESO g
GAMBERI XXI. DIMAZARA 12/pz Catch of the day (priced by weight) @)

XXI Mazara red prawns (2)



5

SPAGHETTI ALL’ASTICE 30
Spaghetti with lobster (1,2,1)

TUBETTINI PEPERONCINI VERDI DEL FIUME E TARTUFI DI MARE 25
Tubettini pasta with green "fiume" peppers and sea truffle (1,4,7,13)

FREGOLA SARDA ALLA BRACE CON CROSTACEI E MOLLUSCHI (per due persone) 80
Toasted Sardinian fregola with shellfish and mollusks (for two people) (1,2,4,11,13)

LINGUINE ALLA NERANO 18
1,7

ROBATAYAKI DI PESCE O CROSTACEI S.M.
In base alla disponibilita del mare | servito con verdure di stagione
Fish or shellfish Robatayaki, based on the catch of the day | served with seasonal vegetables

ASTICE ALLA BRACE, CHIPS DI PATATE, UOVO A OCCHIO DIBUEE LIME 45
Char-grilled lobster with potato chips, sunny-side up egg, and lime (2,3,11)

ROBATAYAKI DI PICANHA (2 pz) 20
servito con verdure di stagione
Picanha Robatayaki | served with seasonal vegetables (7,8)

ROBATAYAKIDIPOLLO (2 pz) 15
servito con verdure di stagione
Chicken Robatayaki | served with seasonal vegetables

FILETTO DI WAGYU 55/hg
Wagyu beef tenderloin

FILETTO DIBLACK ANGUS (250 g) 48
servito con contorno di stagione
Black Angus tenderloin (250g) | served with seasonal side dish

T-BONE 11.50/hg
T-bone steak

COSTATA 10.50/hg

Ribeye steak
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ALLERGENI REG UE 1169\20

1. glutine (gluten) | 2. crostacei (crustaceans) | 3. uova (eggs)] | 4. pesce (fish)
5. arachidi (peanuts) | 6. soia (soybeans) [ T. latte (milk) |/ 8. frutta a guscio (nuts
9. sedano (celery) [ 10. semi di sesamo (sesame seeds) [ 11. anidride solforosa e solfiti (sulphur dioxide
and sulphites) [ 12. lupini (lupin) | 13. molluschi (molluscs) | 14. senape (mustard)
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